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Willkommen zum ersten Newsletter. Ganz herzlich méchte ich
mich bei lhnen bedanken, dass Sie mich seit der Ubernahme des
langjahrigen Weinfachhandels von Herrn Willwater seit Mai so
tatkraftig unterstiitzt haben. Nach langer Zeit im Ausland ist es
schon, wieder in die Heimat Quickborn zurtick zu kommen.

Es hat riesigen Spass gemacht, das Weinangebot um viele neue
Regionen zu erweitern, neue Whiskeys, Rums, Gins und andere
Spirituosen auch aus Skandinavien oder z.B. Japan einzufiihren.
Die Saucissons (franzosische getrocknete Wiirste) haben sich
mittlerweile als ein Lieblingsprodukt erwiesen. Dabei darf ich
natirlich nicht die schwedische La Praline Fancy Truffles Meersalz
vergessen, die nach standigem Ausverkauf nun in der Menge
wohl bis Weihnachten reichen wird. Ein besonderes Augenmerk
werde ich auf die Erweiterung des Whisk(e)y Segments legen,
Ilhre Wiinsche habe ich gerne gehort.



Tenuta Ulisse

Tenuta Ulissa ist das fuhrende Weingut in den Abruzzen und
bringt tolle Weine zu Ihnen. Wir haben uns fiir vier der Weine
von Ulisse entschieden:

Pecorino Terre di Chieti IGT 2023:

Erfrischend fruchtig mit stiillichen Aromen von kandierten Zitrusfrichten,
weiBem Pfirsich und etwas Ananas sowie feine saline Nuancen. EUR 12,90.

Merlot Rosado 2023:

Kirsche, Erdbeere, Himbeere und
Hagebutte, spritzig und saftig am Gaumen
mit ausgewogener Saure. EUR 11,90

Amaranta Montepulciano 2020:

Pflaume und reife Waldfrlichte, mit
Anklangen von roten Bliten, Tabak, Kaffee,
etwas Kakao und Kokos. EUR 24,90

Masseri Primitivo 2022:

Bouquet aus Wildbeeren, Johannisbeeren
Pflaumen, elegante, sanfte Tannine,
lebendig, dezent mineralisch. EUR 24,90




Ganz besondere Freude hat der Aufbau des BISTROs gemacht.
Es wird inzwischen als gemuitlicher Ort des Zusammenseins bei
einem Glas Wein, einer kleinen Weinprobe oder des Probierens
des wochentlichen Specials genutzt. Gepaart wird dies mit
kleinen Snacks wie Saucissons, Graved Lachs, einer Kaseplatte,
frischem Brot und der Moglichkeit, Oliven oder Patés vom Regal
zu nehmen. Und selbst das tagliche Leben Portugals kommt

in Quickborn an, in dem man eine Sardinendose als Begleitung
zum Wein geniessen kann.

Besonderer Dank gilt auch lhrer Geduld, denn manchmal kam ich
ganz schon ins Schleudern. So nach und nach lernt man dazu, und
lhr Verstandnis war toll!

Das BISTRO is jeden Freitag fiir Sie da, in der Weihnachtszeit
ist es auch Samstag geoffnet. Dabei bitte ich um Reservierungen
fir den 15.11., 22.11.,29. & 30.11.,6. & 7.12.,13. & 14.12.,

20. & 21.12. und 27. & 28.12. Als Besonderheit wird auch am
Heiligen Abend (24.12.) das Bistro ab 20:30 Uhr gedffnet sein!




Bistro

Viele von lhnen haben nach Weinproben gefragt. Wahrend des
BISTRO Betriebes bieten wir neben der reqgularen WEINKARTE an:

Kleine Probepakete

Flr 15 Euro pro Person kdnnen Sie 3 verschiedene Weine (je

100 mL) aus verschiedenen Themen wahlen. Diese wechseln
jede Woche. Dabei kdnnte es sich um deutsche Weissweine, rote
Primitivos, Malbecs oder Pinotages handeln. Fiir 19 Euro kann
auch ein Bordeaux oder Schaumwein Paket gewahlt werden.
Ob 1, 2, 4, 6 oder 8 Personen und mehr, am Besten reservieren.

Specials

Jeden Freitag (oder Ende Nov & Dez auch Samstag) andert sich
die Karte, und wir bieten etwas Neues und Interessantes an, z.B.
Weine aus Georgien oder mal einen halbtrockenen Portugieser.

Gruppen-Events

Ab 500 Euro (inkl. Produktkaufe) bieten wir geschlossene
Gesellschaften an. Dabei ist es egal, ob Sie zu einem romantischen
Abend zu zweit oder mit bis zu 20 Gasten zur Firmenfeier oder
Ihrem Geburtstag das BISTRO reservieren. Hier konnen wir gezielt
passende Weine aussuchen.

Die wochentlichen Weine und Speisen konnen Sie immer auf
unserer Webseite finden:

www.wineandsenses.de/bistro
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Prasentkorbe

Ob bereits fertig gestellte oder
von lhnen mit Produkten
geschmiickte Korbe, mit

oder ohne Transparentfolie
und Schleifen, wir bieten den
“One Stop” Service fiir lhre
Weihnachtsgeschenke oder
Geburtstags- und Hochzeits-
Prasente. Gerne tibernehmen
wir auch den sicheren Versand. Unsere Produkte sind auch auf der
Webseite www.wineandsenses.de, und so knnen Sie vorab stébern
und mir per Email, WhatsApp oder im Geschaft lhre Wiinsche
vermitteln: ein super stressfreies Einkaufen zu Weihnachten!!

Firmenkunden! Gerne tGibernehmen wir Ihre Geschenklogistik zu
Weihnachten: Vorbereitung von Prasenten (auch z.B. Kartons fir
1-3 Weinflaschen), Verpackung und Versand!
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Glendalough Distillery

Tolle Produkte von Glendalough bei Wine & Senses:

Single Grain Whiskeys gereift im Calvados Fass
(Bestseller), Madeira Fass, Burgund Fass,

Double Barrel, Pot Still Oak. Ausserdem tolle Gins:
Wild Botancial sowie Wild Rose Gins.

AMERICAN OAK AGED
FRENCH OAK FINISHED

SHDALOLE
) 11 LUBRY




m= ® KARIBIK
Rum & Zi,arren

e @
| LA

AR
B ]

Internationale Spezialitaten

Ein besonderes Augenmerk haben und werden wir auf die
Weiterentwicklung internationaler Ware legen. Da ich lange im
Ausland gelebt habe, kann ich nicht umhin, auch meine Leiden-
schaft einfliessen zu lassen. Dabei werde ich aber auch ein schones
Sortiment REGIONALER Spezialitaten ausbauen. Es wird eine
spannende Zeit, zusammen mit lhnen, liebe Kundinnen & Kunden.

SKANDINAVIEN
Whiskey, Gin, Likore
Feinkost




Rheinhessen in Quickborn

Zwei tolle Weingtiter aus Rheinhessen beliefern direkt an

Wine & Senses. Russbach und Schales bringen Qualitat zu lhnen
und bei uns die grosste Auswahl insbesondere an trockenen,
halbtrockenen und lieblichen Weissweinen.

Die Visitenkarte

Gutsweine

“Gutsweine sind der Einstieg in die herkunftsgepragte Qualitatshierarchie

GRAUER BURGUNIE

Russbachs Grauer Burgunder ist
der“Renner”bei Wine & Senses
und Gberzeugt mit hoher Qualitat.

Schales Muskateller Trocken und
Halbtrocken bis Lieblich.

Beliebt sind auch der Sauvignon
Blanc, und der Weinbergpfirsichlikor
ist etwas Tolles zu Weihnachten.




Glithwein

Die kalte Zeit ist da, und immer
wahrend der Offnungszeiten
schenken wir Glihwein aus.

Im Angebot sind die weissen
und roten Glihweine von
Schales aus Rheinhessen und
die schwedischen Gloggs -
Weiss, Rot und Alkoholfrei.

Fir 3 Euro die Tasse einfach mal
aufwarmen und den Nachmittag
(oder wahrend der BISTRO

Zeiten am Abend) geniessen.

Fir Kundinnen und Kunden,
die Produkte fiir Uber 20 Euro im Laden kaufen, gibt es das Glas
natlrlich aufs Haus. Schon sehr bald wird die Weihnachts-
dekoration ein “Einkehren” noch gemutlicher machen!
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OFFNUNGSZEITEN
1.-29. NOVEMBER 2024
Montag, Mittwoch 15:00-18:00
Donnerstag 15:00-19:00
Freitag 14:00-22:00
Samstag 11:00-14:00

BISTRO JEDEN FREITAG

30. NOVEMBER - 31. DEZEMBER 2024
Mo, Di, Mi, Do 10:00-13:00, 15:00-20:00
Fr & Sa 10:00-13:00, 15:00-22:00
BISTRO JEDEN FREITAG & SAMSTAG

SPECIAL: 24. DEZEMBER
GLUHWEIN 10:00-15:00
BISTRO AB 20:30

Nach dem Essen gemiitliches
Beisammensein am HEILIGEN ABEND

Wir empfehlen flr das Bistro rechtzeitig zu reservieren!
25. & 26.12. geschlossen.
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